
NUESTROS ÚLTIMOS PREMIOS…

Edición Limitada Sauvignon Blanc 2009
Proviene de El Ensueño en Casablanca. Sus suelos son arcillo arenosos, de baja fertilidad y el clima es frío y marítimo. Se utilizan los clones 1 y 5 de Davis, California, 

el primero aporta intensidad aromática y el segundo peso y estructura.

Color: amarillo pajizo levemente dorado muy brillante.

Aroma: miel y azahares, fundidos con frutos blancos. Suavemente tostado y elegante.

Sabor: se siente fresco, complejo con ciertas notas de pomelo y miel. Por su estructura tiene un buen potencial de guarda.

Maridaje: ideal para acompañar alta cocina de mar.

Edición Limitada Golden Harvest Sauvignon Blanc 2007
Es originario de El Ensueño, ubicado en el sector más frío del Valle de Casablanca y al mismo tiempo con mayor presencia de nieblas matinales. Estas durante el 

período de madurez, elevan la humedad relativa y con ello se desarrolla la Botrytis cinérea. Este hongo noble deshidrata lentamente las uvas, generando una notable 

concentración ya avanzado el otoño.

Color: amarillo oro intenso y luminoso, de apariencia untuoso y denso.

Aroma: recuerda a los azahares, magnolias y frutas de damascos, membrillos y duraznos secos, papayas confitadas y miel de melón blanco. 

Sabor: de una deliciosa y densa sensación dulce, conjugada con un fresco sabor de frutas y complejas confituras. Es un vino amplio, generoso y goloso. Noble y 

complejo como miel de reyes.

Maridaje: foie grass y quesos azules como queso roquefort y saint agur. 

Gran Reserva Syrah 2008
Este vino es del viñedo La Concordia ubicado en Cauquenes, Valle del Maule. Sus suelos son de tipo graníticos, arcillosos terracota y el clima es seco y cálido, lo que 

proporciona un lugar ideal para el cultivo de tintos estructurados, largos y persistentes.

Color: rojo intenso y profundo con matices violeta, brillante y luminoso.

Aroma: a hierbas frescas, pimienta negra, frutos rojos y negros, ciruela, mora y algunos aromas carneos, tostado con notas a vainilla y dulce de leche.

Sabor: es un vino de buen cuerpo, estructurado de agradables y complejos sabores, de potencia y taninos dulces, con una refrescante y equilibrada acidez, de larga persistencia.

Maridaje: piezas de caza menor, cordero, jabalí y carnes rojas en general.
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