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D.0.: Valle del Maule v | Analisis -
CEPAS: v || Neohol: 13% v o
Chardonnay pH: 3.38 v o
Acidez total: ~ 5.06 g/L v 4
Aziicar Residual: 4.73 g/L v
RESERVA
VALLE DEL MAULE
o SANTIAGO
Las uvas para este vino provienen del sector de Yerbas Vauraraisod &

Buenas, ubicado en la precordillera andina del Valle del
Maule. Alli, los suelos son de origen aluvial y textura franca,
arcillosa y arenosa, con presencia de gravas. La cercaniaala
cordillera genera un microclima que permite la produccién
de uvas de alta expresién aromdtica y abundante frescor.
Estas se cosechan en su exacto punto de madurez, en
forma mecanica y con seleccion de bayas.

Una vez prensadas las uvas, el jugo se decanta a bajas
temperaturas para obtener un mosto de gran limpidez.
La fermentacion se realiza con levaduras seleccionadas
en estanques de acero inoxidable a temperaturas en
torno a los 14° C. Con el fin de preservar su frescor y
aumentar su cremosidad y volumen en boca, el vino se
mantiene sobre sus borras finas hasta la embotellacién.

amarillo pajizo y brillante.

de caracter citrico, con notas frutales que
recuerdan a peras, manzanas verdes y pifa fresca.

vino fresco, frutal y equilibrado. De cuerpo medio,
cremoso y con buena persistencia.

ideal para acompanar carnes blancas,
mariscos y pescados mas bien grasos, de sabores intensos,
como salmén ahumado, albacora y corvina.

8-10°C.
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